
VARIETÀ
50% Nero d’Avola 25% Syrah 25% Merlot

SUOLO
I vigneti di Nero d'Avola crescono su suoli a medio 
impasto calcareo, quelli di Merlot su terreni 
sabbiosi, mentre il Syrah si sviluppa su suoli a 
medio impasto.

VENDEMMIA 
La vendemmia del Nero d'Avola e del Syrah avviene 
nell'ultima settimana di agosto, mentre il Merlot 
viene raccolto tra la seconda e la terza settimana 
dello stesso mese.

VINIFICAZIONE
La fermentazione avviene in silos di acciaio a 
temperatura controllata, l’affinamento in silos di 
acciaio e successivamente in bottiglia per 3 mesi. 

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Fresco e avvolgente, dal colore rosa tenue, questo 
blend rivela note di mora, amarena e spezie dolci

ABBINAMENTI
Perfetto con asparagi, carciofi e cavoli, si sposa 
armoniosamente con ostriche, acciughe e coniglio 
alla cacciatora, esaltandone i sapori con eleganza.

FORMATO
75 cl

TEMPERATURA DI SERVIZIO
10–12 °C

GRADO ALCOLICO
12,5% vol

CONSERVAZIONE
3 anni 

S I C I L I A  D O C

Rosé

BOTTIGLIA
Capacità: 75 cl

Codice EAN: 8000254000131
Dimensioni (altezza, diametro): 300 * 86 mm

Peso lordo: 1350 g

CARTONE
Codice EAN: 8000254000148

Unità per cartone: 6
Dimensioni (L * P * H): 268 * 175 * 308 mm

Peso lordo: 8,1 kg

PALLET
Cartoni per strato: 19

Strati per pallet: 5
Cartoni per pallet: 95

Peso pallet pieno: 790 kg
Altezza pallet: 167 cm

Dimensioni pallet: 80*120 cm

ADATTO AL CONSUMO VEGANO INGREDIENTI
E VALORI NUTRIZIONALI


